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Capitolul I. Dispozitii generale

Art.1. Microcantina este unitate care asigura prepararea si servirea mesei pentru studenti, elevi si angajati ai
UMFST G. E. Palade Targu Mures.

Art.2. Microcantina isi desfasoara activitatea in baza prevederilor Legii nr. 199/05.07.2023 Invatamantului
superior Carta Universitatii, a Regulamentului Intern si a Regulamentului de Organizare si Functionare ale UMFST G. E.
Palade Targu Mures.

Art.3. Microcantina se infiinfeaza sau isi inceteaza activitatea prin decizii ale Consiliului de Administratie al
UMFST G. E. Palade Tg. Mures, pe baza hotaréarii Senatului Universitatii.

Art.4. Microcantina desfasoara activitali de organizare, conservare si depozitare a alimentelor si produselor
agroalimentare pentru prepararea hranei.

Art.5. Activitatea microcantinei este coordonata de referentul de specialitate sub conducerea Sefului de Serviciu,
subordonat Directorului general adjunct administrativ si Directorului general administrativ, conform Organigramei UMFST
G.E. Palade Tg. Mures.

Art.6. Programul de functionare al microcantinei si alocatia pe persoana/zi se aproba in Consiliul de administratie
al UMFST G. E. Palade Tg. Mures, la propunerea Sefului de Serviciu.

Capitolul Il. Organizarea si functionarea microcantinei

Art.7. La nivelul microcantinei coordonatorul compartimentului se preocupa de respectarea programului de
servire a mesei, eventualele reclamatii si sugestii ale consumatorilor si alte aspecte ce tin de buna functionare a
microcantinei (inclusiv sugestii la meniur) aducandu-le la cunostintd sefilor ierarhici superiori. indruma si educa
consumatorii in spiritul ordinii si disiplinei, respectandu-se sistemul de autoservire si recuperare a pagubelor produse de
consumatori.

Art.8. Meniurile la microcantina se stabilesc saptamanal de catre coordonatorul microcantinei impreuna cu
echipa de bucatari tindnd cont si de propunerile consumatorilor si se aproba de cétre Seful Serviciului. Meniurile se afiseazé
zilnic pe avizierul Microcantinei, pe site-ul Universitatii si al Ligii studentjlor. Se asigura, la solicitare, meniuri dietetice sau de
post.

Art.9. Conducerea Universitatii impreuna cu Directia generald administrativa, prin Directorul general adjunct
administrativ, analizeaza periodic modul in care se asigura alimentatia rationala si starea de igiena in microcantina.

Art.10. Masa la microcantina se serveste contra cost, in functie de serviciul oferit: meniul zilei, meniu a la carte,
grupuri organizate sau tichete valorice.

Art.11. Normele de profilaxie la microcanting, cele de transport, depozitare, pastrare, conservare si preparare a
alimentelor sunt cele stabilite de organele sanitare. Se impune respectarea riguroasa a normelor legale.

Art.12. La microcantina functioneaza sistemul de servire la linie a meniului de tip ,meniul zilei” si sistemul de servire
»a la carte”. Sistemul de servire ,a la carte” presupune, in functie de solicitari, oferirea unui meniu imbunatétit, cu plata pe loc,
cu 0 gama variata de preparate culinare de bucatarie, cofetarie si patiserie, bauturi racoritoare, cafea, fructe, etc.

Art.13. Microcantina are incadrat personal functional si de servire a mancarii in conformitate cu normele stabilite
de Ministerul Educatiei.-Acesta are urmatoarele atributji:

1. desfasoara lucrari de conservare si depozitare a produselor agroalimentare si alimentare pentru
microcanting;
asigura servirea mesei, raspunzand de respectarea programului aprobat in acest sens;
asigura prepararea hranei si raspunde de calitatea ei;
asigura efectuarea curateniei zilnice si generale in microcantina si in jurul acesteia;
asigura buna functionare si intretinere a instalatjilor si utilajelor din dotarea cantinei;
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6. duce la indeplinire normele stabilite de organele sanitare, de paza contra incendiilor precum si celelalte
sarcini stabilite de organele competente ierarhic superioare;
7. urmareste aplicarea normelor igienico-sanitare precum si cele referitoare la securitate si sanatate in
munca.
Art.14. Atributiile Coordonatorului Microcantinei sunt:

(1) raspunde de intreaga activitate administrativa, gospodareasca din microcanting;

(2) raspunde de pastrarea si integritatea inventarului (mijloace fixe, obiecte de inventar, marfuri si ambalaje) al carui
gestionar este, conform Legii 22/69 precum si de buna functionare a acesteia;

(3) se asigura de integritatea bunurilor pe care le are in primire, ia masuri de securitate, de preintdmpinare a incendiilor
si a sustragerilor;

(4) intocmeste si aproba proiecte de meniuri saptamanale impreuna cu echipa de bucatari -gi raspunde de respectarea
acestora, de calitatea si cantitatea hranei preparate si servita;

(5) Intocmeste planul de aprovizionare curenta si pe termen lung cu alimente, in raport cu necesarul microcantinei si
stocurile existente;

(6) se asigura de buna intretinere si functionare a instalafjilor si utilajelor, precum si intretinerea si curatenia in spatjile
microcantinei, anexelor si in jurul cladirii;

(1) se ingrijeste pentru obtinerea autorizatjei sanitare de functionare si veterinare a microcantinei, anual;

(8) Tmpreuna cu echipa de bucatar intocmeste zilnic lista de alimente, desfasuratorul de alimente pe meniuri si
supravegheaza eliberarea lor din magazie;

(99 urmareste afisarea zilnica a listelor cu necesarul de alimente si a celor ce se restituie;

(10) se asigura ca scoaterea alimentelor si pregatirea acestora pentru prepararea hranei in functie de meniul stabilit
precum si pastrarea probelor alimentare din meniul zilnic este conform normelor de igiena si servire a mesei;

(11) verifica prin sondaj daca portiile servite corespund cantitafilor stabilite pentru meniul din ziua respectiva respectandu-
se retetarului precum si procesul tehnologic de preparare si distribuire a hranei;

(12) Tmpreuna cu echipa de bucatari face comenzi, pentru achizitia receptia zilnica de materii prime;

3) verifica daca s-au luat masuri ia-méasuri de conservare si depozitare a alimentelor;

(14) organizeaza si urmareste modul de preparare a hranei in functie de numarul de meniuri zilnice vandute cét si a
meniurilor a’la’carte;

(15) instruieste personalul microcantinei privind normele de protectia muncii, igienico-sanitare, de paza contra incendiilor
si urmareste respectarea acestora;

(16) sumele incasate se vor depune zilnic la casieria universitatii. in cazul in care casieria nu are program sumele
incasate se vor depune spre pastrare in seiful de la postul de paza nr.1 din cladirea nr. 1. Transportul valorilor
banesti se va efectua cu autoturismul din dotarea uiversitatii si cu un insotitor asigurat de seful formatiei de paza.

(17) face propuneri cu privire la dotarea microcantinei cu veseld, tacamuri si mobilierul necesar;

(18) intocmeste si supune spre aprobare planul anual de achizitii a microcantinei cu alimente si produse agroalimentare,
echipamente de protectie, materiale consumabile de curatenie si intretinere a utilajelor si alte servicii necesare
pentru buna desfasurare a activitatii in microcanting;

(19) tine evidenta materialelor consumabile, se ingrijeste sé fie suficiente, sa evite risipa, folosirea acestora sa
corespunda prescriptiilor igienico-sanitare.

(20) raspunde de predarea in termen si de calitate a lucrarilor pe care le executd, de soluiile si analizele efectuate
precum si de respectarea legislatiei in domeniu si in vigoare,

(21) raspunde disciplinar, material si penal in conformitate cu dispozitiile legale pentru neindeplinirea atributiilor ce i
revin.

Art.15.
(1) In cadrul microcantinei functioneaza si posibilitatea organizarii de mese/coffee break-uri cu ocazia evenimentelor
desfasurate sub egida universitatii, respectiv mese colegiale (contra cost).
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Acestea vor fi realizate conform unei planificari cu aprobarea Directorului general adjunct administrativ.

(3) Planificarea se face in baza unei cereri completata si inregistrata cu cel putin 7 zile calendaristice inainte de data
evenimentului.

(4)  Cererea aprobata va fi transmisa coordonatorului compartimentului Microcantina care face necesarul de alimente si

costurile produselor finite.

Capitolul lll. Drepturile si obligatiile consumatorilor

Art.16. Drepturile consumatorilor:
a. sa sesizeze Directia generala administrativa prin Directorul general adjunct administrativ cu privire la
cantitatea si calitatea hranei servite,
b. safaca propuneri pentru imbunatatirea meniului si a programului de servire a mesei,
c. safolosesasca bunurile din dotarea microcantinei destinate servirii mesei.
Art.17. Obligatiile consumatorilor;
a. sa respecte programul de servire a mesei,
b. sa aiba o atitudine civilizata pe care sa o manifeste in relafia cu personalul functional si de deservire al
microcantinei,
. sa foloseasca cu atentie bunurile materiale din microcantina, puse la dispoziie,
. 8& respecte normele igienico-sanitare,
. 8a pastreze curatenia in sala de mese, spatiile de folosinta comuna si din jurul microcantinei,
sa se autoserveasca preluand hrana de la linia de autoservire si s& depuna dupa servirea mesei tava
cu vesela si tacamurile folosite la locul special amenajat,
g. sa raspunda material pentru pagubele produse in microcantina din vina lor, platind contravaloarea
acestora,
h. este interzisa introducerea bauturilor alcoolice, a drogurilor in microcantina,
i. este interzis fumatul in microcanting,
j. este interzisa scoaterea din microcanting a veselei si tacamurilor.

- DO O O

Capitolul IV. Sanctiuni

Art.18. Pentru incalcarea prevederilor inscrise in prezentul regulament de catre abonatji permanenti se vor aplica
urmatoarele sanctjuni:
a) avertisment scris,
b) retragerea dreptului de a fi abonat sau a servi masa la microcantind pe o perioada de sase luni, Pentru o
conduita iesita din comun fata de personalul din microcantina se vor aplica urmatoarele sanctiuni:
c) atentionarea din partea decanatului facultatii unde este inmatriculat studentul;

Art.19. Sanctiunile de la art. 18 literele ,a” si ,b” se aplica de catre comisia de disciplind numita prin decizia
rectorului universitatii cu ingtiintarea in prealabil a Directiei generale administrative, cea de la litera ,c” de cétre decanii
facultatilor unde este inmatriculat studentul.

Art.20. Propunerea aplicarii sanctiunii se ia in prezenta studentului. Consiliul de Administratie hotaraste
ramanerea definitiva a sanctiunii. Hotararea de sanctionare se poate lua $i in lipsa studentului.

Art.21. Cate un exemplar din hotararea CA pentru sanctionarea studentului, va fi depusa la decanatul facultatji in
dosarul studentului.

Art.22. Tmpotriva sanctjunilor se pot depune contestatji in termen de 3 zile lucratoare, de la data comunicarii
acesteia, studentului.
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Contestatiile vor fi solufionate in termen de 10 zile lucratoare de la data depunerii contestatiei. Solutile date in urma
contestatjilor sunt definitive.

Capitolul V. Precizari

Art.23. Microcantina Hestia functioneazé pe toatd durata anului universitar; prin hotarérea Consiliului de
Administratie se va asigura anual o perioada necesara pentru reparatii, amenajari, curatenie generala. Activitdtile si
manifestarile initiate de universitate sunt prioritare.

Art.24. Pentru ducerea la indeplinire a prezentului Regulament raspunde Seful Serviciului si coordonatorul
compartimentului microcantina.

Art.25. Prezentul Reglament s-a elaborat cu respectarea prevederilor Legii Invatamantului superior nr. 199 /
2023, Contractele institutionale si complementare anuale incheiate cu Ministerul Educatiei, Regulamentul de Organizare si
Functionare al UMFST G.E. Palade Tg Mures, Regulament Intern UMFST G.E. Palade Tg. Mures, adaptat la realitatile si
specificul Universitati de Medicina, Farmacie, Stiinte si Tehnologie ,George Emil Palade” din Targu Mures, aprobat in
sedinta Consiliului de Administratie.

Consiliul de Administratie al Universitatii de Medicind, Farmacie, Stiinte si Tehnologie "George Emil Palade” din
Térgu Mures a aprobat prezentul regulament in data de 04 septembrie 2024 si intré intra in vigoare la data de 05
septembrie 2024.



